
Cocktail Rezepte 

Bermuda Cooler Cocktail 

Zutaten:  Gattung: 

3 cl Weinbrand 
2 cl Gin 
10 cl Ginger Ale 
1 dash Orange­Bitter 
Eiswürfel 
Alkohol: 13% 

Kategorie: Cooler 
Menge: 15 cl 

Zubereitung: 

Weinbrand, Gin, einen Spritzer Orange­Bitter und einige Eiswürfel im Rührglas gut 
verrühren. Durch das Barsieb auf weitere Eiswürfel in ein Longdrinkglas abseihen. Je 
nach Geschmack mit Ginger Ale auffüllen. 

Mit Trinkhalm und Stirrer servieren. 

Zusatz Info: 

Weinbrand 38% 

Weinbrand ist die deutsche Bezeichnung für aus Wein gebrannte Branntweine. 
Hinsichtlich des Herstellungsverfahrens entspricht der Weinbrand dem französischen 
Cognac; da die Produktion von Weinbrand aber nicht auf ein bestimmtes Anbaugebiet 
beschränkt ist, ist im Handel eine erheblich größere Bandbreite auch unterschiedlicher 
teurer Produkte erhältlich als beim Cognac. Bei der Zubereitung von Mixgetränken kann 
in Ermangelung von Cognac daher auch auf Weinbrand zurückgegriffen werden.


