
Cocktail Rezepte 

Giallo Rosso Blu Cocktail 

Zutaten:  Gattung: 

2 cl Blue Curacao 
7 cl Ananassaft 
6 cl Maracujasaft 
5 cl Orangensaft 
4 cl Grapefruitsaft 
gestoßenes Eis 
Eiswürfel 
Alkohol: 2% 

Kategorie: Longdrink 
Dekoration: Karambole (Sternfrucht) 
Menge: 24 cl 

Zubereitung: 

Die flüssigen Zutaten mit einigen Eiswürfeln in den Shaker geben und kräftig 
schütteln. Die Mischung durch das Barsieb in ein etwa zu einem Drittel mit 
gestoßenem Eis gefülltes Longdrinkglas abseihen und gut umrühren. 

Zusatz Info: 

Blue Curacao 30% 

Orangenlikör aus mit Weingeist, Weinbrand oder Armagnac behandelten 
Pomeranzenschalen. Die Färbung ist auf die Behandlung des Destillats mit 
bestimmten Gewürzen und Kräutern zurückzuführen.


