Cocktail Rezepte

Gipfelperle Cocktail

Zutaten: Gattung:

2 cl Rum (hochprozentig) Kategorie: Cooler
14 cl Zitronenlimonade Dekoration: Zitrone
Eiswirfel Menge: 16 cl
Alkohol: 9%

Zubereitung:

Rum und Zitronenlimonade mit einigen Eiswirfeln direkt in einem Longdrinkglas
verrihren.

Mit Trinkhalm servieren.

Zusatz Info:
Rum (hochprozentig) 75%

In den Haupterzeugerlandern von Rum (Kuba, Jamaica, Haiti etc.) wird der so
genannte Originalrum mit Alkoholgehalten zwischen 65 und 80 % hergestellt. Er
wird unverschnitten und ohne Verdinnung mit Wasser beim Hersteller abgefulit
und direkt exportiert. Eine weit verbreitete und gut erhaltliche Marke ist z.B. der
"Captain Morgan"-Rum. Wegen des starken Eigengeschmacks sollte auf die
Verwendung des Osterreichischen "Strohrums" bei der Zubereitung von
Mixgetranken verzichtet werden.



