
Cocktail Rezepte 

Sherry Cobbler Cocktail 

Zutaten:  Gattung: 

5 cl Sherry dry 
3 cl Cognac 
3 cl Kirschwasser 
1 cl Grenadinesirup 
Kiwi 
Orangen 
Weintrauben 
gestoßenes Eis 
Alkohol: 27% 

Kategorie: Longdrink 
Dekoration: Karambole (Sternfrucht) 
Menge: 12 cl 

Zubereitung: 

Ein großes Cocktail­ oder ein Longdrinkglas etwa zur Hälfte mit gestoßenem Eis 
füllen. Cognac, Kirschwasser und Grenadine hineingießen und gründlich 
verrühren. Kiwischeiben, Orangenscheiben und Weintrauben dazugeben, zum 
Schluß den Sherry über die Früchte schütten. 

Mit Trinkhalm, Stirrer und Löffel servieren. 

Zusatz Info: 

Sherry dry 17% 

Die trockenste der erhältlichen Sherry­Sorten ist der sogenannte Sherry Fino. Er 
ist von hellgelber Farbe und hat ein feines, nach Mandeln duftendes Aroma.


