Cocktail Rezepte

Smith & Kearns Cocktail

Zutaten:

2 cl Kahlua

2 cl Sahne

14 cl Sodawasser
Eiswirfel
Alkohol: 3%

Zubereitung:

Gattung:

Kategorie: Soda
Dekoration: Karambole (Sternfrucht)
Menge: 18 cl

Kahlua und Sahne auf reichlich Eiswirfel in ein groRes Longdrinkglas geben und
griandlich verrihren. Nach Belieben mit kaltem Sodawasser auffullen und mit

Trinkhalm servieren.

Zusatz Info:

Kahlaa 26%

Kahlua ist ein dunkelbrauner mexikanischer Likér aus Kaffeebohnen und Tequila.
Nach einem uberlieferten Geheimrezept wird der Likér unter Zusatz von Krautern
und Vanille hergestellt; er zeichnet sich durch einen einzigartigen kraftig-stiRen

Kaffeegeschmack aus.



