Kuchen Backen Rezepte

Barbarakuchen Mit Kirschen

Gattung: Backen, Geback, Obst

200 g Butter oder Margarine 4 Eier
abgeriebene Schale von 1 125 g Mondamin
-Zitrone 125 g Mehl
250 g Zucker 1/2 gestrichener Tl. Backpulver
GuB
150 g Puderzucker Belegkirschen zum Belegen

4 Essl. Zitronensaft

Weiches Fett in eine hohe Schissel geben. Zitronenschale, Zucker, Eier, Mondamin,
Mehl und Backpulver darauf geben und alles mit einem Handriihrgerat auf der héchsten
Schaltstufe gut verriihren; Gesamtrihrdauer etwa 2 Minuten.

Den Teig in eine mit gefettetem Pergamentpapier ausgelegte Kastenform (30 cm Lange)
fullen, in den vorgeheizten Backofen stellen und backen.

Nach dem Backen den Kuchen in der Form belassen, das Papier I6sen, den GuB tber
den heiBen Kuchen streichen, einziehen lassen und mit Kirschen belegen.

Fir den Guss Puderzucker und Zitronensaft glattrithren. Den Kuchen nach dem Erkalten
aus der Form nehmen.



