
Pizza Rezepte 

Beerenpizza Mit Pistazien 

Anzahl: 1 Pizza 
Gattung: Pizza, Obst, Milchprodukte 
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Die Beeren putzen. Die Erdbeeren vierteln. Die Cremefraiche mit Eigelb, Stärke und der 
Hälfte des Zuckers verrühren. 

Die Teigplatte auf das Blech legen und mit Creme bestreichen. Die Teigplatte jetzt mit 
Früchten und Haselnüssen belegen. 

Die Beerenpizza auf der 1. Schiene von unten bei 220 Grad 15 Minuten backen. Noch 
heiß mit dem restlichen Zucker und Pistazien bestreuen.


