
Cocktail Rezepte 

French 75 Cocktail 

Zutaten:  Gattung: 

2 cl Gin 
2 cl Curacao Triple Sec 
2 cl Zitronensaft 
6 cl Sekt 
Eiswürfel 
Alkohol: 18% 

Kategorie: Cocktail 
Geschmack: aromatisch 
Dekoration: Zitrone 
Menge: 12 cl 

Zubereitung: 

Alle Zutaten außer Sekt in den Shaker geben und kräftig durchschütteln. Die 
Mischung in eine Cocktailschale abseihen. Mit eiskaltem, trockenem Sekt nach 
Belieben auffüllen. 

Zusatz Info: 

Curacao  Triple  Sec  35% 
Der Curacao Triple Sec ist ein besonders trockener Ausbau eines Orangenlikörs aus den Schalen 
einer  bestimmten  Pomeranzenart  (Bitterorangen).  Gegenüber  den  bekannten  Blue  Curacao  und 
Curacao Orange weist der Triple Sec einen mindestens 5 % höheren Alkoholgehalt auf. 

Gin  38% 
Wacholderschnaps,  auch  als  Genever  bekannt,  dem  während  eines  mehrfachen 
Destillationsprozesses Wacholder, Koriander und weitere Gewürze, Aromen und Kräuter zugesetzt 
werden.  Als  englisches  Nationalgetränk war  der  Gin  im  18.  Jahrhundert  so  beliebt,  daß  er  eine 
ernsthafte Bedrohung der nationalen Zurechnungsfähigkeit darzustellen begann.


