Grillrezepte

Gegrillter Schafskase - Partyhappchen

Anzahl: 1 Rezept
Gattung: BBQ, Party, Grillen, Kase, Vegetarisch,

2 getrocknete Tomaten, in Ol 1 geh. TL Rosmarin, fein
- eingelegt 200 g geschnitten
1/2 Chilischote Schafskase
1 geh. TL Thymian, fein geschnitten Olivenol
Alufolie

Die Tomaten und Chilischote fein hacken.

Die Krauter mit Tomate, Chili und Olivenadl verrihren.

Den Schafskase in 4 Portionsstiicke teilen und auf 4 Stiicke Alufolie geben.
Jeweils einen kleinen Loffel von der Krautermischung darauf geben.

Die Alufolie oben zusammendriicken und den Kase ca. 3 Minuten bei milder
Hitze grillen.

Am besten zu gebackenen Kartoffeln servieren.

www.rezepte25.de



