Kartoffelsalat Rezepte

Badischer Kartoffelsalat

Anzahl: 6 Personen
Gattung: Gemuse, Kartoffel, Salat

1,50 kg Kartoffeln fest kochend Pfeffer & Salz

2  mittelgr. Zwiebeln Zucker

3 Essl. Ol 250 g Fleischwurst Stiick
6 Essl. Weinessig 6 mittelgr. Gewirzgurken

1 Teel. Gemusebrihe 200g Mittelalter Gouda

4 Essl. Koérniger Senf 1 Bund Schnittlauch

*6-8 Personen 1. Kartoffeln waschen und zugedeckt ca. 20 Minuten kochen.
Abschrecken, schalen und abkihlen lassen.

2. Zwiebeln schalen und fein wiirfeln. Im heiRen Ol an diinsten. Mit gut 3/8 | Wasser und
Essig abloschen, aufkochen. Brithe und Senf einrihren, wirzen. Kartoffeln in Scheiben
schneiden und mit der heiRen Marinade mischen. Ca. 1 Stunde ziehen lassen.

3. Wurst und Gurken in diinne Scheiben und Kase in Wirfel schneiden. Alles unter die
Kartoffeln heben. Mind. 4 Stunden zugedeckt ziehen lassen. Salat mit Salz und Pfeffer
abschmecken. Schnittlauch waschen, fein schneiden und dariber streuen. Getrank:
kihles Bier.

Zubereitungszeit ca. 50 Min.

Marinierzeit mind. 5 Std.



