
Kuchen Backen Rezepte 
  

Bauernlebkuchen Aus Der Schweiz 

 
Gattung: Backen, Haselnuss, Kuchen, Lebkuchen, Schweiz 
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Birnel  
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Alle trockenen Zutaten mischen.  

Die restlichen Zutaten beigeben und den Teig gut rühren.  

Er soll dickflüssig von der Holzkelle fallen.  

In eine bebutterte und bemehlte Cake- oder Springform geben.  

Im vorgeheizten Backofen auf der untersten Rille bei 180 oC während 60-70 Minuten 
backen. 
 
Den Heißen Lebkuchen mit Birnel bepinseln.   
  
 


