Muffins Rezepte

Frischkase Dipp Zu Muffins Mit Lachs

Gattung: Dipp, Muffins

200g Doppelrahm - Frischkase 1 kleine Bund Schnittlauch
3 Essl. Saure Sahne Pfeffer, Salz
1/2 Zitrone

Den Doppelrahm - Frischkase mit der Sauren Sahne und dem in feine Réllchen
geschnittenen Schnittlauch verrihren.

Mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer abschmecken.

Die Muffins mit dem Dipp und dem Lachs servieren (méglichst noch warm).



