Omas Rezeptesammlung

GroBmutters Kirschplatzchen

Anzahl: 55 Stiick
Gattung: Backen, Platzchen, Kekse, Geback

250 g Butter oder Margarine 4 Eigelb
125 g Zucker 3 Tropfen Bittermandeldl
1 Pk. Vanillinzucker 30 Belegkirschen
350 g Mehl 3 Essl. Sahne

Die Butter schaumig schlagen.

Mit Zucker, Vanillinzucker, Mehl, Eigelben und Bittermandeldl verkneten. 30 Min. kuhl
stellen.

Den Ofen auf 160 Grad vorheizen. Backblech fetten.

Teig zu Kugeln formen.

Diese flach driicken.

Belegkirschen halbieren, darauf setzen.

Platzchen auf ein Blech geben. mit Sahne bestreichen, ca. 20 Min. backen.

Zubereitung: ca. 40 Minuten. Kuhlzeit: ca. 30 Minuten. Backzeit: ca. 20 Minuten.



