Partyrezepte

Gyrossuppe - Rezept Empfehlung

Zutaten Fir Die Gyrossuppe - Partysuppe Gattung: Party, Feier, Feste, Geburtstag

1 kg Gyros Fleisch

2 Becher Sahne

3 bunte Paprikaschoten

1 Dose Mais

1 Dose Erbsen

1 Glas ZigeunersoBe (z.B. Homann)
1 Flasche ChilisoBe 8 (z.B. Unox)

2 Beutel Zwiebelsuppe (z.B. Knor)
% L Wasser

etwas Ol zum anbraten

Fir 8 bis 10 Personen

Zubereitung:

Das Gyros Fleisch mit Ol in einem Topf anbraten, danach die Sahne zugieBen und alles
eine Nacht ziehen lassen.

Die Paprika klein schneiden und zu dem Gyros geben.
Mais und Erbsen abgieBen und auch zu der Gyrosmasse geben.
ZigeunersoBe und ChilisoBe zugeben.

Die Tiiten Zwiebelsuppe mit Wasser anrithren und dazu geben, nun fertig garen.



