Salat Rezepte

Ananas Salat Mit Grunem Pfeffer

Anzahl: 4 Personen
Gattung: Obst, Ananas, Kalt, Pfeffer, StiRRspeise

1 Frische Ananas 20 ml Orangenlikor

2 Essl. Butter 180g Sahne

2 Essl. Zucker 1 Packchen Vanillezucker

1 Glas WeilRwein Zucker; nach Geschmack
1 Essl. Grine Pfefferkorner 1 cup gemischte Nusse

100g Kaiserkirschen - gehackt

Die Ananas schalen, den Strunk herausschneiden und in Wirfel oder Scheiben
schneiden.

Die Butter in einer Pfanne erhitzen und den Zucker darin karamellisieren lassen. Mit
WeilRwein abloschen und den Karamell loskochen.

Die grunen Pfefferkdrner mit den entsteinten Kaiserkirschen und den Ananas
dazugeben und einmal aufkochen lassen. Mit Orangenlikdr aromatisieren.

Die Sahne mit dem Vanillezucker steif schlagen und mit Zucker nach Geschmack stif3en.

Den Ananassalat noch warm anrichten. Mit der geschlagenen Sahne Gberziehen. Mit
den gehackten Nissen bestreuen und sofort servieren.



