Salat Rezepte

Apfel Kartoffelsalat Mit Salami

Anzahl: 4 Portionen
Gattung: Apfel, Fleisch, GemUlse, Kartoffel, Salami, Salat

500 g Kartoffeln, gekocht 200g Salami
Butterschmalz 1 Essl. Petersilie, grob gehackt
2 Schalotten, gewdrfelt 50 ml WeiRweinessig 30 ml Bruhe
2 Knoblauchzehen, gehackt 40 ml Walnussol
1 Paprikaschote, rot Salz
1 Paprikaschote, gelb Chili a. d. Gewlrzmihle
2 Apfel

Die gekochten Kartoffeln schélen, auskuhlen lassen und in ca. 5 mm dicke Scheiben
schneiden. Das Butterschmalz in einer Pfanne erhitzen, die Kartoffel darin goldbraun
braten.

Die Schalottenwirfel und den Knoblauch beigeben und etwas mitbraten lassen. Die
Paprikaschoten schalen, entkernen, wirfeln, zu den Kartoffeln geben und einmal
mitschwenken.

Die Apfel schalen, entkernen und in Wiirfel schneiden. Die Salami ebenfalls wiirfeln und
beides in eine Schissel geben.

Das Angebratene beigeben.

Die Petersilie zufigen, mit WeiRweinessig, Briihe und Walnussél marinieren und mit Salz
und Chili aus der Gewlirzmihle abschmecken.



